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Wymagania w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

Wiedza z biologicznych podstaw zywienia czlowieka, fizjologii zywienia cztowieka, dietetyki, poradnictwa
dietetycznego, marketingu ustug dietetycznych.

Cele przedmiotu

Zapoznanie stuchaczy z podstawami prawnymi funkcjonowania ustug dietetycznych, wymogami lokalowo —
sprzgtowymi, formami prowadzenia dziatalnosci ustugowej w zakresie dietetyki i poradnictwa zywieniowego, wymogami
w zakresie dokumentowania dziatalno$ci ustugowej oraz zasadami organizacji sektora ustug dietetycznych.

Wskazanie na aspekt etyczny z uwzglednieniem nowych trendow w ustugach dietetycznych.

Osiagane efekty uczenia sie dla przedmiotu (EKP)

Odniesienie do
Symbol | Po zakonczeniu przedmiotu student: kierunkowych
efektow uczenia sie
ma rozszerzona i pogtebiona wiedzg o narzgdziach stosowanych w projektowaniu
EKP_01 | ustug dietetycznych oraz rozszerzona i pogtebiona wiedz¢ na temat zasad organizacji | NK_WO01, NK_WO08
sektora ustug dietetycznych.
potrafi, zgodnie z zadana specyfikacja, uwzgledniajac narzgdzia formalne i NK_WO01, NK_WO08,
EKP_02 . . o o . . . .
organizacyjne prowadzenia dziatalno$ci ustugowej zrealizowaé zatozony proces. NK_Ul1
Rozumie potrzebg uczenia si¢ oraz potrafi samodzielnie i krytycznie uzupetiac i
EKP_03 | doskonali¢ nabyta wiedz¢ i umiejetnosci. Ma swiadomos¢ odpowiedzialnosci za NK_KO01, NK_K04
podejmowane decyzje zawodowe.




Liczba godzin
W C L P

Tre$ci programowe Odniesienie do EKP

Jak organizowa¢ gabinet dietetyczny i inne formy ushug
dietetycznych: zakres kompetencji; wymagania formalno-prawne,
lokalowe, sprzetowe (podstawy prawne zawodu i funkcjonowania
ustug dietetycznych); formy ustug dietetycznych (gabinety i
poradnie, szkolenia, instytucje typu szpital, hospicjum, przedszkola, 3 EKP_01
ztobki, DPS, poradnie on-line, catering dietetyczny); prywatna
poradnia — gdzie powinna si¢ znajdowac, zasady najmu lokali, jakie
opcje (wlasny./gabinety), wyposazenie; zalecenia sanepidu w
zaleznos$ci od ustug, ushugi w poradni (testy, pomiary itp.).

Projektowanie zywienia zbiorowego: dla dzieci w
ztobkach/przedszkolach — zalecenia SANEPID i ustawy; dla
pensjonariuszy DPS.

Catering dietetyczny (na czym polega, skad si¢ wziat, co oferuje, w
jakich wariantach, pozytywy i negatywy, statystki, przeglad ofert,
poréwnanie, wyliczenie realizacji norm itp.

3 6 EKP_02, EKP_03

Prowadzenie edukacji/szkolen/warsztatow/webinaridw/postow
online — na czym polegaja poszczegdlne elementy, do kogo jakie
dobiera¢, i do jakich tresci.

Coaching zywieniowy — on line i w realu — co to? Skad, dlaczego,
wady zalety itp.

Prowadzenie edukacji/szkolen/warsztatow/webinariow/postow
online — na czym polegaja poszczegdlne elementy, do kogo jakie
dobiera¢, i do jakich tresci.

3 7 EKP_02, EKP_03

Inne ustugi zywieniowe — zlecenia dla firm, restauracji (prawa
autorskie), prowadzona dokumentacja (RODO, ochrona danych
medycznych — dane wrazliwe), ubezpieczenie dziatalnosci, zakupy z
dietetykiem. Etyka w biznesie zywieniowym.

3 EKP_01

Nowe trendy w ustugach dietetycznych.

Wptyw srodowiska spotecznego na zachowania zywieniowe —
rola grup spotecznych oraz proceséw spotecznych w ksztattowaniu
zachowan zywieniowych.

3 EKP_01

15 15

Metody weryfikacji efektow uczenia sie dla przedmiotu

bl Test Egzamin Egzamln Kolokwium | Sprawozdanie | Projekt | Prezentacja (AUSZNE Inne
EKP ustny pisemny

praktyczne
EKP_01 X X

EKP_02 X X X

EKP_03 X X

Kryteria zaliczenia przedmiotu

Egzamin z wyktadow (EW): pozytywnie zaliczone kolokwium — uzyskanie co najmniej 60% punktéw mozliwych do
zdobycia, forma zaliczenia pisemna.

Zaliczenie éwiczen (ZC): przygotowanie i obrona projektu.

Ocena koficowa z przedmiotu: 50% (ZW) + 50% (ZC)

Kryteria wystawienia oceny koncowej:

60,0%-68,0% - ocena dst

68,1%-76,0% - ocena dst +

76,1%-84,0% - ocena db

84,1%-92,0% - ocena db +

92,1%-100% - ocena bdb

Uwaga: student otrzymuje oceng¢ powyzej dostatecznej, jezeli uzyskane efekty ksztatcenia przekraczaja wymagane minimum.

Naklad pracy studenta

Szacunkowa liczba godzin przeznaczona na
Forma aktywnoSci zrealizowanie aktywnoSci

W C L P

Godziny kontaktowe 15 15
Czytanie literatury 8 5
Przygotowanie do zaje¢ ¢wiczeniowych, laboratoryjnych, projektowych
Przygotowanie do egzaminu, zaliczenia 4




Opracowanie dokumentacji projektu/sprawozdania 7

Uczestnictwo w zaliczeniach i egzaminach

Udzial w konsultacjach 1 3
Lacznie godzin 30 30
Sumaryczna liczba godzin dla przedmiotu 60
Sumaryczna liczba punktow ECTS dla przedmiotu 2
Liczba godzin ECTS
Obcigzenie studenta zwigzane z zaje¢ciami praktycznymi 30 1

Obcigzenie studenta na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu

nauczycieli akademickich 36 2
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Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 20 lipca 2011 r. w sprawie kwalifikacji wymaganych od pracownikow na
poszczegodlnych rodzajach stanowisk pracy w podmiotach leczniczych niebedacych przedsigbiorcami (Dz. U. Nr 151, poz.
896)

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 7 lutego 2012 r. w sprawie podstawy programowej ksztalcenia w
zawodach (Dz. U. 22012 r. poz. 184)

Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 23 grudnia 2011 r. w sprawie klasyfikacji zawod6éw szkolnictwa
zawodowego (Dz. U. z 2012 r. poz. 7)

Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 27 kwietnia 2010 r. w sprawie klasyfikacji zawodow i
specjalnosci na potrzeby rynku pracy oraz zakresu jej stosowania (Dz. U. Nr 82, poz. 537, z pdzn. zm.)

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 30 lipca 1952 r. w sprawie rozciggnigcia przepiséw o odpowiedzialno$ci
zawodowej fachowych pracownikéw stuzby zdrowia na niektore kategorie tych pracownikéw (Dz. U. Nr 37, poz. 260)
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 6 listopada 2013 r. w sprawie §wiadczen gwarantowanych z zakresu programow
zdrowotnych (Dz. U. z 2013 r. poz. 1505)

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 6 listopada 2013 r. w sprawie §wiadczen gwarantowanych z zakresu rehabilitacji
leczniczej (Dz. U. z 2013 r. poz. 1522)

Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 7 sierpnia 2014 r. w sprawie klasyfikacji zawodow i
specjalnosci na potrzeby rynku pracy oraz zakresu jej stosowania (Dz.U. z 2014r. poz. 1145)

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 marca 2019 r. w sprawie szczegélowych wymagan, jakim powinny
odpowiada¢ pomieszczenia i urzadzenia podmiotu wykonujacego dziatalnos¢ lecznicza (Dz.U. z 2019r. poz. 595)
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